desperdicio alimentario [

Nestlé se compromete firmemente

contra el desperdicio alimentario

El desperdicio de alimentos es un problema global que se produce a lo largo de toda la ca-
dena alimentaria y que tiene implicaciones graves, la mas relevante a nivel social, pero tam-
bién a nivel ambiental y econémico. Aproximadamente un tercio de la produccién mundial
de alimentos se desperdicia, lo que equivale a cerca de 1.300 millones de toneladas al
ano. En un contexto en transicion de una economia lineal hacia una economia circular, es
preciso un cambio para evitarlo y potenciar la reutilizacién o reciclado de lo desechado en
la medida de lo posible, en cada uno de los niveles de la cadena alimentaria.

Nestlé considera la lucha contra el desperdicio
alimentario como una de las prioridades en su
estrategia de valor compartido y sus compromi-
sos para 2020, alineados con los Objetivos del
Desarrollo Sostenible (ODS) de las Naciones
Unidas para 2030.

Como primera compaiia de alimentos a
nivel mundial, Nestlé adoptd hace afios un rol
de liderazgo en la materia. Colabora con la

La lucha contra el
desperdicio alimentario
es una de las prioridades
de Nestlé en su estrategia
de valor compartido

Champions 2.3, una coalicion de 30 lideres in-
ternacionales presentada en el Foro Econdémico
Mundial de Davos en 2016, que tiene como ob-
jetivo reducir el desperdicio de alimentos vy los
residuos para el afio 2030, y pretende actuar
como un acelerador del Objetivo de Desarrollo
Sostenible (ODS) 12.3. de Naciones Unidas.
Este objetivo plantea que de aqui a 2030 se
debe reducir a la mitad el desperdicio de ali-
mentos per capita mundial en la venta al por
menor y a nivel de los consumidores, y reducir
las pérdidas de alimentos en las cadenas de pro-
ducciéon y suministro, incluidas las pérdidas pos-
teriores a la cosecha.

Asimismo, Nestlé Espafia acaba de desarro-
llar un nuevo protocolo de excelencia operativa
que le permitird extremar aln mas la eficiencia
y agilidad de los mecanismos de donacion a las
entidades receptoras de alimentos que son &p-
timos para su consumo. El nuevo protocolo ha

sido fruto de un analisis multidisciplinar e inter-

departamental.

Compromiso con la sociedad

Desde hace més de 30 afios, Nestlé dona alimen-
tos, de forma regular; a los grupos mas desfavore-
cidos de la sociedad a través de los Bancos de
Alimentos. En 2016 Nestlé entregd a organizacio-
nes pertenecientes a la Federacion Espaiola de
Bancos de Alimentos (FESBAL) casi 320 tonela-
das de productos.

Por otro lado, a nivel global, Nestlé también
se ha propuesto que el 100% de sus fabricas al-
cancen el objetivo “cero residuos” a vertedero
antes de 2020. En Espafa, cinco de las diez fabri-
cas con las que cuenta ya lo son, como la planta
de Viladrau en el Parque Natural del Montseny
(Barcelona), la de Herrera del Duque (Badajoz),
asi como las fabricas de Reus (Tarragona), Giro-
nay Miajadas (Caceres). El objetivo es que todas
las fabricas de Nestlé minimicen todos los resi-
duos y, cuando no se pueda impedir su genera-
cion, se evite el envio a vertedero, valorizandolo
para que sirvan como recursos para otros pro-
ductos o energéticos.

Todo este conjunto de iniciativas pone de
manifiesto el compromiso de Nestlé con la socie-
dad y se enmarca en el propdsito de la Compaiia
de mejorar la calidad de vida de las personas y
contribuir a un futuro més saludable Ml



